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	Керівнику органу з сертифікації

систем управління
 ДП «Харківстандартметрологія» Величку В.А.



ЗАЯВКА

на проведення сертифікації системи управління 
безпечністю харчових продуктів 

1._________________________________________________________________________________ ___________________________________________________________________________________
(назва організації – заявника, адреса, код ЄДРПОУ)

в особі: ______________________________________________________________________

( прізвище, ім'я та по батькові керівника та його посада)
просить провести сертифікацію системи управління безпечністю харчових продуктів.

2. Відомості про систему управління безпечністю харчових продуктів та про виробництво 

2.1.Рік впровадження системи _______________________________________________________                                                                                             

2.2. Сфера застосовності системи ____________________________________________________

2.3. Загальний опис системи міститься у таких основних документах: _________________________

_____________________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________________

2.4. Позначення та назва стандарту, на відповідність якому передбачено оцінити систему:

ДСТУ 4161-2003 “Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги”

2.5. Продукція, щодо якої передбачено оцінити систему:____________________________________

____________________________________________________________________________________
____________________________________________________________________________________

(назва продукції, вид, марка, код ДКПП)

2.6. Позначення стандарту(тів) чи інших нормативних документів, згідно з якими виробляється продукція:_____________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

3. Заявник зобов'язується:

· виконувати всі умови сертифікації;

· оплатити всі витрати за проведення робіт з сертифікації, незалежно від рішень, прийнятих за їх результатами.

4. Додаткові відомості: __________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

Керівник організації               _______________


_________________





           (підпис)



                      (ініціали, прізвище)

Головний бухгалтер               _______________


__________________




                       (підпис)



           (ініціали, прізвище)

Печатка






                               Дата

 Опитувальна анкета

 для проведення попереднього (заочного) оцінювання системи управління безпечністю харчових продуктів

___________________________________________________________________________

(назва організації)

	ДСТУ 4161-2003
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	6.2
	Опис сировини і матеріалів, які контактують з харчовими продуктами
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	Опис харчових продуктів
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	(
	(
	
	
	

	6.10
	Ідентифікація та простежуваність
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	Управління засобами моніторингу, контролю та вимірювальної техніки
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	6.12
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Примітки: 1. Відомості про документи системи наводяться  в графі 3 за допомогою позначки       Х      
                    2. У разі нестачі місця в графах 4-6 відомості цих граф надаються в додатку до опитувальної анкети.


                             Керівник організації  __________________________________                            Дата

                                                                                                                              (підпис, ініціали,  прізвище)
Ф1 ПС4161





Ф2 ПС4161








PAGE  

